
Parma at Black
Star Farms 

“GNOCC0 FRITTO, TAGLIERE DI SALUMI”
CRISPY BREAD FRITTERS, PROSCIUTTO DI PARMA, 

MORTADELLA BOLOGNESE, GIARDINIERA
“INSALATA” 

LAKEVIEW HILL FARMS GREENS, SAUTEED PROSCIUTTO DI PARMA, 
PINE NUTS, BASIL, PARMIGIANO-REGGIANO, 

PICKLED ONIONS, WARM BALSAMIC DRESSING 

“TORTELLONI ALLA MODENESE” 
RICOTTA FILLED RAVIOLI, BUTTER, 

PARMIGIANO-REGGIANO, AGED BALSAMICO

“SCALLOPPINE DI MAIALE”
PAN FRIED PORK CUTLET, BASIL, 

BALSAMIC, CREAMY POTATO PUREE

“CROSTATA DI RICOTTA”
RICOTTA CREAM TORTE, AMARETTI, 

BSF RED WINE SPICED CHERRIES

For the Table

primo
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ESTATE CHEF
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